REPUBLIQUE FRANCAISE

Litwerte Fudite Frogermise

PREFECTURE DU GARD

ARRETE 95R00460

fixant le classement de salubrité et la surveillance des zones de production et des zones de
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SUR

reparcage des coquillages vivants

Le Préfet du Gard

Chevalier de la Légion d'Honneur,

le décret du 09 janvier 1852 modifié sur I"exercice de la péche maritime;

le décret n® 82-635 du 21 juitlet 1982, relatif au pouvoir des Préfets sur les services des
Affaires Maritimes;

le  décret n° 83-228 du 22 mars 1983 modifié fixant le régime des autorisations
d’ exploitation de cultures marines;

le décret n° 90-618 du 11 juillet 1990 relatif a 'exercice de la péche maritime de loisir;

le décret n® 94-340 du 28 avril 1994 relatif aux conditions sanitaires de production et
de muse sur le marché des coquillages vivants;

Parréte mintstériel du 25 juillet 1994 fixant les régles sanitaires de la purification et de
I’expédition des coquillages vivants;

Parrété interministériel du 21 juillet 1995 relatif au classement de salubrité et 4 la
survetllance des zones de production et des zones de reparcage des coquillages vivants;

I"avis du directeur départemental des affaires sanitaires et sociales du Gard;

proposition du directeur interdépartemental des affaires maritimes de "Hérault et du
Gard;
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ARRETE

Article 1

Les zones de production des coquillages vivants du département du Gard sont classées selon
les reégles suivantes :

- zone A les coquillages peuvent é&tre récoltés pour la consommation
humaine directe.

-zone B les coquillages peuvent étre récoltés, mais ne peuvent étre mis
directement sur le marché pour la consommation humaine qu’aprés avoir
subi, pendant un temps suffisant, soit un traitement dans un centre de
purification, associé ou non a un reparcage, soit un reparcage.

- zone C © les coquillages ne peuvent &tre mis sur le marché pour la
consommation humaine directe qu’aprés un reparcage de longue durée,
associé ou non & une purification, ou apres une purification intensive mettant
cn oeuvre une technique appropriée.

-zone D : les coquillages ne peuvent étre récoltés nj pour la consommation
humaine directe, ni pour le reparcage, ni pour la purification.

Article 2

Les coquillages sont classés en trois groupes distincts en regard de leur physiologie et
notamment de leur aptitude a la purification -

- groupe 1: les gastéropodes, échinodermes et les tuniciers
( murex, oursins, violets, bigorneaux, patelles )

- groupe 2 : les bivalves fouisseurs, c’est a dire les mollusques filtreurs dont
I’habitat permanent est constitué par les sédiments ( tellines, ‘palourdes,

clovisses, coques, couteaux...)

- groupe 3 : les bivalves filtreurs, non fouisseurs
huitres, moules, praires. clams vernis, amandes, pétoncles.
b 2 > > ? bl

Article 3

Pour un méme site chaque groupe de coquillages fait I'objet d’un classement en fonction des
résultats sanitaires connus pour ce groupe.



Article 4

Le classement de salubrité des zones de production des coquillages vivants figure sur les
tableaux joints en annexes.

Article 5

Dans les zones de production, la péche non professionnelle sur les gisements naturels ne peut
Ctre pratiquée que dans les zones A.

Article 6

La péche professionnelle sur les bancs et gisements naturels coquiltiers ne peut &tre pratiquée
que dans des zones A, B ou C, & exclusion des pectinidés,

Article 7

L’activité d’élevage ne peut s’effectuer que dans des zones ayant un statut A ou B. Dans une
zone classée C, a titre dérogatoire, I'élevage peut &tre autorisé sous forme d’autorisation
d’exploitation de cultures marines. Si les coquillages élevés en zone C sont destinés a la
consommation, le demandeur doit &tre détenteur d’une autorisation de reparcage ou
responsable d’un centre de purification agréé.

Article 8

la surveillance sanitaire des zones de productions classées, sur lesquelles se pratique une
exploitation professionnelle reconnue, fera I'objet d’un suivi régulier, destiné 3 vérifier Ia
pérennité des caractéristiques de cette zone ou a dépister d’éventuels épisodes de
contamination

Article 9

En cas de contamination mementanée d’une zone de production et en fonction de sa nature et
de son niveau les conditions d’exploitation deviendront plus contraignantes (application d’un
systtme de purification avant commercialisation ) ou feront 'objet d’une suspension
temporaire d’exploitation, suppression de toutes ou certaines formes d’activités applicables a Ia
zone.
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Article 10

L
Méditerrance le 20 janvier 1975 relatives au classement de salubrit¢ des zones littorales et
gisements naturels coquilliers du quartier de Séte, ainsi que les dispositions prises par les
arrétés préfectoraux n° 89-XXIV-16 P du 06 novembre 1989 portant réglementation de Ia
péche et de I'épuration des coquillages - oursins et violets provenant des zones insalubres et
n° 89-XX1V-17 P du 06 novembre 1989 portant réglementation de Ia péche et de I"épuration
des palourdes et clovisses sont abrogées.

Articlel2

Le Secrétaire Général de Ia préfecture du Gard,

Le directeur interdépartemental des affaires maritimes de 'Hérault et dy Gard,

Le directeur départemental des affaires sanitaire et sociale du Gard,

Le directeur départemental des services vétérinaires a la DDAF dy Gard,

sont chargés, chacun en ce qui le concerne, de I’exécution du présent arrété qui sera pubhé au
recueil des actes administratifs de Ia prefecture du Gard,

Fait 3 Nimes, le 2 3 FEV. 1995

Pour le Prgfet,
Le Secrétm énéral,

Frédéric PEERRET



DEPARTEMENT DU _GARD ( 3001 a 3007 )

embouchure du Ponant A C C
Emprise Hérault / Gard
étang du Penant A C C
30.01 .
port du Grau du Roi limite nord du port :
limite de salure des eaux du chenal
intéricur D D D maritime allant 4 Aigucs - Mortes ( sur
toute Ia longueur )
limite sud du port :
hgne rejoignant les extrémités des jetées
30,02

port Camargue

limite nord :

mtérieur D D D du port : port fermé
du chenal : entrée de I’étang de Salonique
chenal sud de Port Camarsuc D D D limite sud du port et du chenal :

ligne rejoignant les extrémités des jetées

30.03
gisement naturel :

limites :
. du feu sud du port de la
Grande Motte a4 la bouée A B A
Whis de I"Espiguette, alignée provisoire
sur le phare de I’Espiguctte
30.04
bande littorale limite : rivage + 500 métres vers le
large
du feu Sud du port de la A B A 4 I'exclusion du cercle de 500 métres du
Grande Motte provisoire | centre hélio-marin
. & P'ouest Rhone Vif (cf. 30.07)
30.05
étang de Salonique
nord-cst de Port-Camargues A B C
30.06
centre hélio marin D D D cercle d’un rayon de 300 métres
centre du cercle : le point de rejet du
centre hélio marin
( arrét¢ DIRAM - Marseille n® 486 du
30.07 10.11.87)

ANNEXE A I’ARRETE PREFECTORAL n° 96 - 00460 - du 23 février 1996 L



